Majstrovstva Slovenska vo vareni
polovnickeho gulasu

pri prilezitosti konania Celoslovenskych polovnickych slavnosti Dni sv. Huberta

Hlavny organizator: Slovenska polovnicka komora
Spoluorganizator: Obvodna polovnicka komora RozZnava
Termin konania: 07.09.2019

Miesto konania: Prirodny park kastiela Betliar

Cas konania: od 08:00 hod.

Organizacné pokyny, pravidla a priebeh sut'aze:

Prihlasky:

% Do sutaze sa mozno prihlasit zaslanim prihlasky na adresu: roznava@opk.sk

% Termin uzavierky prihlasok je do 30.08.2019
% Pocet sutaziacich je obmedzeny na 15 druzstiev

+» Povolena miera stanku max. 4x4m

Sat'azné druzstva:
< Maximalny pocet clenov jedného druzstva st 3 osoby na varenie gulasu

% Sutaze sa mozu zUcastnit’ lubovolné druzstva, bez ohladu veku a miesta trvalého
bydliska

< Druzstva sa musia prezentovat a vyzrebovat’ si Cislo , pod ktorym budu sutazit' v case
od 8:00 do 8:30 hod. u organizatora sutaze

Pravidla sut'aze:

% Zaciatok varenia je 0 09:00 hod.

% Organizator sut'aze zabezpeci pre sutaziace druzstva priestor na varenie, pristup
k pitnej vode, k elektrickej pripojke, nadobu na hodnotenl vzorku a 1 stol a 2 lavice
pre kazdé druzstvo
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Organizator si splni oznamovaciu povinnost’ na Regionalny urad verejného
zdravotnictva

Organizator zabezpeci na kazdom stanovisti drevenu tabulu s rozmermi cca 130x150
cm, na ktorej bude uvedeny nazov a sidlo sUtaziaceho. Sutaziacim odporicame
doniest’ na zvysnu plochu tabule trofeje a fotografie prezentujuce ich polovnicku
cinnost’, zaujmy polovnickeho zdruZenia, aktivity a zaujimavé aktivity polovnickeho
manazmentu.

SUt'azné druzstva si zabezpecia vlastné ingrediencie na varenie gulasu, potrebné
naradie, kotlik, ak maju k dispozicii prenosny altanok(stan) - v tomto pripade prosime
o nahlasenie stanu organizatorovi sit'aze

Zakladné ingrediencie - maso, cibula, zemiaky musia byt’ v surovom stave, nie je
mozné ich dopredu tepelne spracovat’!

Minimalne mnozstvo uvareného gulasu je 10 litrov. MnozZstvo uvareného gulasu je 25 az
50 litrov.

MnozZstvo hodnotenej vzorky je 0,5 litra. Vzorku je potrebné odovzdat o 13:00 hod.

Hodnotenie gulasu zacina o 13:15 hod. Do tohto ¢asu musia byt odovzdané vsetky
sutazné vzorky, to znamena, ze sutaziaci maju na varenie polovnickeho gulasu
maximalne 4 hodiny cistého casu

Organizator zabezpeci odbornu porotu zlozen( minimalne z piatich externych clenov,
Cestnych hosti. Clenovia poroty kontroluji nezavisle na sebe sposob varenia a finalny
produkt

Po vyhodnoteni vsetkych sutaznych vzoriek budu vyhlasené vysledky s udelenim prvych
troch miest. Oceneni ziskaju pohare, diplomy a hodnotné ceny.

Z dovodu pozitivnej prezentacie diviny ako kvalitnej potravy osobitne ohodnotime
sutaziacich, ktori poskytni moznost’ degustacie ako vysledok svojho kucharskeho
umenia pre verejnost.

ria hodnotenia:

prezentacia druzstva pocas varenia
konzistencia gulasu

farba gulasu

chut’ masa

celkova chut gulasu

Info:

< Jan Piljan : +421905 586 831



